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SOIREE ACCORD METS-VINS avec CHATEAU POULVERE (Famille Borderie)

10 janvier 2026, a partir de 18h30 (30 personnes Maximum)

Trilogie d’amuse-bouche autour du canard
(Foie gras, magret et cuisse)
Téte de cuvée Picata, Bergerac Sec, 2023 (2 étoiles Guide Hachette 2026)
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Truite de nos riviéres confite a basse température,
Carotte et choux, créeme a I'huile de noix et fleurs séchées
La Part des Anges, Bergerac Sec, 2022 (2 étoiles Guide Hachette 2025)
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Tourte de gibier,
Pressé de pommes de terre au céleri,
Jus corsé au chocolat et geniévre
Les Grangettes selon Gaston, Pécharmant, 2020 (1 étoile Guide Hachette 2025)
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Fromage de brebis affiné
Confiture de figue aux zestes d’orange
« Sur le fruit », Cotes de Bergerac Blanc, 2022 (2 étoiles Guide Hachette 2025)
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Dessert café — pistache - cardamome
Le Caillou, Monbazillac, 2015 (90/100 International Wine Challenge Gilbert&Gaillard 2020)

Pour tout renseignement et / ou confirmation nous vous prions de bien vouloir nous contacter sur :
contact@brindethym.com ou au 05.47.45.89.22
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La finesse de notre Vin se puise dans nos racines

The finesse of our Wines is drawn from our roots

/kéiw



